
MENÚS PARA GRUPOS



Clásicos de la cocina catalana bien hechos



Menú de Grupos

“Tapeo Glaciar”

Para compartir

Pan de coca con tomate y OOVE

Surtido de ibéricos (lomo, chorizo ​​y salchichón)

Surtido de quesos catalanes de autor

Nuestras bravas con “alioli” y salsa brava con un toque de Chipotle

Croquetas de gambón

Tortilla de patatas y cebolla confitada “hecha al momento”

Ensalada de cogollos con salmón marinado, tomate bombón,

manzana y mayonesa de eneldo

Mini Canelón de asado con bechamel casera

Buñuelos de bacalao con emulsión de azafrán

Entrecot de ternera (250g) con patatas fritas y pimientos del padrón

Postre

Crema catalana con carquiñoli

Vinos y Bebidas

1 botella de vino/3pax , 1 botella agua/3pax 

+
Pan  y cafés

35€/pax (iva incluido)

Conviertelo en un Tapeo Prèmium, añadiendo: 

-Filete de Anchoa del cantábrico (+4€/pax)
- Paleta de Jamón ibérico D.O. (en lugar de la tabla de embutidos) (+2€/pax)

- Gambas al ajillo (+4€/pax)



Menú de Grupos

“Plaça Reial”

Para compartir

Pan de coca con tomate y OOVE

Plato de jamón ibérico (80g)

Mejillones al vapor

Croquetas de asado

Brioix de mantequilla con tempura de gambas y huevos de pez volador

Berenjena frita con miel de romero

Plato principal (a escoger) 

Canelón XL de asado con bechamel y parmesano

Salmón glaseado con wok de verduras y salsa teriyaki

Costilla Ibérica confitada y lacada con salsa barbacoa y patatas steakhouse

Postre

Crumble de avellanas, con crema de limón y helado yogur

Vinos y Bebidas

1 botella de vino/3pax , 1 botella agua/3pax 
+

Pan  y cafés

42€/pax (iva incluido)



Menú de Grupos

“Tapeo del Centenari”

Para compartir

Aceitunas mediterráneas

Pan de coca con tomate y OOVE

Plato de jamón ibérico (80g)

Surtido de quesos catalanes de autor

Berenjena frita con miel de romero

Croquetas de gambón

Ensalada de cogollos con salmón marinado, tomate cherry,

manzana y mayonesa de eneldo

Pulpo “a la gallega”

Brioix de mantequilla con tempura de gambas y huevos de pez volador

Mini Canelón de asado con bechamel casera

Entrecot de ternera (250g) con patatas fritas y pimientos del padrón

Postre

Brownie de chocolate

Vinos y Bebidas

1 botella de vino/3pax , 1 botella agua/3pax 
+

Pan  y cafés

45€/pax (iva incluido)



Menú de Grupos

“Bistrôt”

Aperitivo:

Crema de calabaza

Para compartir

Pan de coca con tomate y OOVE

Plato de jamón ibérico (80g)

Ensalada de cogollos con salmón marinado, tomate cherry,

manzana y mayonesa de eneldo

Anchoa del cantábrico ( 6 unidades)

Croquetas de gambón

Plato principal (a escoger)

Suprema de dorada con parmentier de zanahorias, edamame y velouté

Entrecot de ternera de 250g con mantequilla "café de París" y patatas fritas

Postre

Coulant de chocolate y helado de vainilla

Vinos y Bebidas

1 botella de vino/3pax , 1 botella agua/3pax 
+

Pan  y cafés

60€/pax (iva incluido)



Menú de Grupos

“La Degustació del Glaciar”

Aperitivo:

Crema de calabaza

Para compartir

Pan de coca con tomate y OOVE

Plato de jamón ibérico (80g)

Ostras ( 1 unidad / persona)

Surtido de quesos catalanes de autor

Pulpo “a la gallega”

Mini Canelón de asado

Brioix de mantequilla con tempura de gambas y huevos de pez volador

Plato principal (a escoger)

Gallo de Sant Pere con almejas y velouté

Espalda de cordero confitado, espárragos a la brasa, gratinado de patata y zumo de asado

Postre

Postres a la carta

Vinos y Bebidas

1 botella de vino/3pax , 1 botella agua/3pax 
+

Pan  y cafés

75€/pax (iva incluido)



*Tenemos disponibilidad de menús para celíacos y veganos.

Pl. Reial, 3, Ciutat Vella, Barcelona

@glaciar_restaurant

https://www.google.es/maps/place/Restaurante+Glaciar/@41.3802256,2.1719842,17z/data=!3m2!4b1!5s0x12a4a257fb9232fb:0x4b2cf7c4f0293197!4m6!3m5!1s0x12a4a257f991a091:0x8a9ea0503f966ff6!8m2!3d41.3802256!4d2.1745645!16s%2Fg%2F1xnz1w4n?entry=ttu
https://www.instagram.com/glaciar_restaurant/
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